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Entradas

PATE DE FOIE GRAS

Acompariado de Galletas Kashi multigrano.
CARPACCIO DE FILETE DE RES

Con Corazones de Palmito, Alcaparra y Parmesano.
CARPACCIO DE SALMON

Con Queso Parmesano y Pan Melba.
CHAMPIGNONES A LA PROVENZAL
Salteados en Mantequilla de Ajo sazonada.
CHAMPIGNONES AL AJILLO

Salteados con Camarones, Chile Guajillo, Vino Blanco y Ajo.
ABULON RASURADO

Sazonados con Cebolla, Cilantro, Chile Serrano y Limon.
ABULON AL CHIPOTLE

Con Aguacate, Cebolla, Cilantro y Salsa Chipotle.
CEVICHE DE ABULON

Con Tomate, Limon, Perejil, Cilantro y Orégano.
JAMON SERRANO Y QUESOS

Queso Parmesano y Queso de Cabra

TACOS DE PRIME RIB

Acompariados de Salsa Panchos y Cebollas Cambray

Sopas

CONSOME DE POLLO ESTILO MUJERES DIVINAS

SOPA DE CEBOLLA AU GRATIN

SOPA DE AJO ESTILO BRUSHETTA

TAZON DE VERDURAS EN FONDO DE RES

CREMA DE ALMEJAS DE NUEVA INGLATERRA

CREMA DE QUESO ROQUEFORT CON PERA AL VINO TINTO
CREMA DE BETABEL

CREMA DE CHAMPINONES EXOTICOS

Ensaladas

ENSALADA CESAR

Lechuga Romana, Queso Parmesano, Anchoa, Ajo y especias.

ENSALADA CAPRESSE

Queso Mozzarella Fresco, Tomate y Albahaca, aderezados con Vinagre Balsamico.

ENSALADA DE MANZANA VERDE

Lechugas Mixtas con Manzana Verde, Blue Cheese, Nueces Caramelizadas y Vinagreta de
Champagne.

FILETES DE TOMATE CON QUESO AZUL

Aderezados con Aceite de Olivo.

ENSALADA DE BETABEL CON QUESO DE CABRA

Lechugas tiernas mixtas con Aderezo de Eneldo y Naranja.

Pastas

FETTUCCINI PRIMAVERA
Pasta en Salsa de Crema y Parmesano con Verduras.

LINGUINI SCAMPI
Con Camarones sazonados en Ajo y Mantequilla.

SPAGHETTI VONGOLE
En Salsa de Almeja con Crema y Albahaca.

$309.00

$135.00

$152.00

$86.00

$135.00

$174.00

$174.00

$173.00

$135.00

$162.00

$53.00
$53.00
$62.00
$55.00
$110.00
$90.00
$62.00
$62.00

$99.00

$88.00

$72.00

$87.00

$101.00

$84.00

$142.00

$95.00
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Del mar

SALMON A LA PARRILLA CON SALSA DE TAMARINDO

Acompaniado de Arroz Salvaje y Esparragos.

SALMON A LA PARRILLA CON SALSA CREMOSA DE ALCAPARRAS
Acompariado de Puré de papa y Esparragos.

OSTIONES A LA PROVENZAL

Salteados en Mantequilla de Ajo sazonada.

OSTIONES MADRAZO

Gratinadas, con Espinacas a la Crema y Salsa Chipotle.

CAMARONES AL TEQUILA

Con guarnicion de Arroz Salvaje

A\VES

PECHUGA RELLENA AL LIMON

Rellena de Queso de Cabra y Prosciutto en Salsa de Parmesano y Limon.
PECHUGA DE POLLO ASADA

Acompafiada de Tomate y Esparragos.

POLLO AL AJILLO

Con Ajo, Chile Guajillo y Champifiones.

PECHUGA CORDON BLEU

Empanizada, Rellena de Jamon y Queso Gouda.

PECHUGA DE POLLO COSTRADA CON QUESO GOUDA

Acompaniada de Arroz Salvaje y Esparragos.

Carnes

FILETE MIGNON EN SALSA DE VINO TINTO

CHATEAUBRIAND CON SALSA BERNESA  (Platillo para 2 personas)
RIB EYE A LA PARRILLA

T-BONE STEAK MARINADO 450 GRS

FILETE MIGNON CON SALSA DE CHAMPIGNON AL CHIPOTLE
CABRERIA ASADA ESTILO TAMPIQUENA

FILETE DE RES EN SALSA DE CHALOT

MEDALLONES DE FILETE DE RES EN SALSA DE PIMIENTA
MEDALLONES DE FILETE DE RES EN SALSA DE MOSTAZA

Especialidades

FILETE DE RES XOLOITZCUINTLE

Montado en un espejo de Salsa de Huitlacoche, bariado en Salsa de Xoconostle y Queso Oaxaca.

HAMBURGUESA DE PORTOBELLO
Con Tomate, Lechuga y Pepinillo Agrio.
MEDALLONES DE FILETE MUJERES DIVINAS

Uno al Limon, uno en Provenzal y otro en Salsa de Vino Tinto.

PRIME RIB  (Unicamente de Viernes a Domingo)
Al Horno, acompariado de Papa Torneada y Verduras.

Postres

BLINTZES DE ZARZAMORA

PASTEL DE QUESO CON SALSA DE ZARZAMORA

ATE CON QUESO

CHEESE CAKE DE BAILEYS

HELADO FRITO Costrada con Harina de Arroz en Salsa de Chocolate y Fresa

B ehidas

CAFE AMERICANO
CAFE ESPRESSO
REFRESCO

TE ORGANICO
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$219.00

$219.00

$152.00

$152.00

$219.00

$152.00

$110.00

$110.00

$142.00

$162.00

$207.00
$403.00
$207.00
$229.00
$219.00
$246.00
$184.00
$194.00
$194.00

$207.00

$121.00

$198.00

$219.00

$60.00
$58.00
$63.00
$82.00
$57.00

$19.00
$23.00
$21.00
$21.00



